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 الخبزاث :

ثبنزششُح انفبئك  والإعطُجىنٍ)صُبػخ انغجٍ انضلاعخ غ انجبٌ انهىاسي لطىس انغشثُخ يهُذط ثًصُ -0

 وانمشذح انصُبػُخ (

 اَزشَبشُىَبل نًُزغبد الانجبٌ وانزىسَذاد فُصم انغُضحنششكخ يذَش انغىدح  -5

 صُبػخ انغجٍ الاثُط ثبنضَىد انُجبرُخ ثطشَمخ انزششُح انفبئك وانطجُؼٍ ثذهٍ انهجٍخجشح فٍ  -

 وانشويٍ وانًىص سَلاوانهجُخ اَجبسَظ ثبنخهطبد  خجشح فٍ صُبػخ عجٍ انحهىو وانؼكبوٌ

 َكهبد خجشح فٍ صُبػخ انضثبدٌ ويششوة انضثبدٌ )صثبدو(

 HACCP , GMP and ISO 22000(2005)و  خجشح ثُظى انغىدح انشبيهخ ويشالجخ انغىدح ثبنًصبَغ

 02155خجشح ثًىاصفخ انغىدح ثبنًؼبيم 

 ت الالبان الثانوية لمنتجانواتج لل التطبيقات الحديثة 

  الالبان من فول الصويامنتجات 

  تكنولوجيا التجزئة استخدامfractionation ط من دهن اللبن خلي دهن صحى لإنتاج

 الاغذية وخاصة منتجات الالبان صناعة   في والزيوت النباتية

  الدهن نباتياللبن المجنس  دهن غش كشف فيالحديثة السريعة الطرق  

  لبسترة اللبن الحديثة البديلة التكنولوجيا 

 الالبان تجاتلمن المضافة الحيوية القيمة 

 

 الدوراث التدريبيت :

 )يؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ( 2008انغزاء الايٍ فٍ يغبل رصُُغ انصىَب  -0

 )يؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ(   2008 انًىاصفبد انمُبعُخ انخبصخ ثبلأغزَخ -5

 هذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ()يؼ   2008  رحهُم الاغزَخ -2

 )يؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ( 2009 انغذَذ فٍ انزصُُغ انغزائٍ فٍ يغبل انخجض وانؼغبئٍ -2

)يؼهذ ثحىس ركُىنىعُب  2009 انطشق انحذَضخ فٍ حفع ورصُُغ يُزغبد انخعش وانفبكهخ -5

 الاغزَخ(

 )يؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ(     2010 انزغزَخ انؼلاعُخ -6

 )يؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ(  2011  ذ وركُىنىعُب انضَىد وانذهىٌفىائ -2

 )عبيؼخ انمبهشح( 5105دسعخ  511رىَفم  -9

 )يؼهذ ثحىس الالزصبد انضساػٍ(  2015  رطجُمبد فٍ يغبل انزحهُم الالزصبدٌ نهغهغ انضساػُخ -9

01- Global GAP V5 2015 (TUV NORD EGYPT) 

00- GMP (Good manufacturing practice) 2015 )يؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ( 
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05-  ISO 22000 (2005) اكزىثش ( 6)يصُغ عىنذٌ ثبن 

حعىس دوسح رذسَجُخ ػٍ صُبػخ واداسح انًخهفبد انصُبػُخ )لغى ثحىس هُذعخ انزصُُغ  -02

 5105اَبو ثمبػخ يؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ  5نًذح 

 عبيؼخ انمبهشح(2010 ( يهبساد انحبعت الأنً ثىس ثىَُذ واكغُم وثشايظ احصبء -02

انًشبسكخ فٍ انجشَبيظ انزذسَجٍ انخبص ثًؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ ورُظُى دوسح  -05

اَبو ػٍ )انغىدح انشبيهخ ويشالجخ انغىدح( نفشَك  انًصُغ )ثًمش يصُغ عىنذٌ ثبن  5رذسَجُخ نًذح 

 اكزىثش( 6يذَُخ 

ىعُب الاغزَخ وانمبء يحبظشح انًشبسكخ فٍ انجشَبيظ انزذسَجٍ انخبص ثًؼهذ ثحىس ركُىن -06

 5105\2ػٍ الانجبٌ انًكضفخ وانًغففخ ثمبػخ يؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ 

انمبء يحبظشح انًشبسكخ فٍ انجشَبيظ انزذسَجٍ انخبص ثًؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ و -02

 5105\2ػٍ انضَىد انُجبرُخ وصُبػخ الانجبٌ ثمبػخ يؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ 

كخ فٍ انجشَبيظ انزذسَجٍ انخبص ثًؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ وانمبء يحبظشح انًشبس -09

ػٍ انزطجُمبد انحذَضخ فٍ الاعزفبدح يٍ انُىارظ انضبَىَخ نًُزغبد الانجبٌ )يششوع الايىيخ 

 5105\ 9وانطفىنخ(   

 انًشبسكخ فٍ انجشَبيظ انزذسَجٍ انخبص ثًؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ وانمبء يحبظشح -09

 5105\ 00ثمبػخ يؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ  ػٍ اداسح الاَزبط واداسح يزبثؼخ الاَزبط

انًشبسكخ فٍ انجشَبيظ انزذسَجٍ انخبص ثًؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخ ػٍ انغىدح وانمبء  -51

انؼشثُخ نهزًُُخ ًُظًخ ان) يحبظشح ػٍ ركبنُف انغىدح ويحبظشح ػٍ انزحغٍُ انًغزًش نهؼًهُبد

  5106\5 ُخ ( ثمبػخ يؼهذ ثحىس ركُىنىعُب الاغزَخانضساػ

 المؤتمزاث

 50-51الاول نغًؼُخ رغزَخ انؼمم ويكبفحخ عىء انزغزَخ انهجٍ نكم الاػًبس  انؼهًٍ انًؤرًش -0
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 5112\00\ 50 – 09خلال انفزشح يٍ انؼبشش نؼهىو و ركُىنىعُب الأنجبٌ  انًصشٌنًؤرًش ا -5

 .انمبهشح

 لبػخ انًؤرًشاد َبدي انضساػٍُُ انذلٍ انغُضح 5105اثشَم  0َذوح انهجٍ انمىح انحُىَخ  -2

وسشخ ػًم انزطجُمبد انحذَضخ فٍ يغبل الاغزَخ انخبصخ وانزغزَخ لبػخ الاعزًبػبد يشكض  -2

 5105\00انجحىس انضساػُخ 

 5106\0\02اٌ الارغبهبد انحذَضخ فٍ ركُىنىعُب الانجبٌ َذوح انًشكض انمىيٍ نهجحىس ثؼُى -5
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يؼهذ ثحىس ركُىنىعُب  وسشخ ػًم انغذَذ فٍ ركُىنىعُب انًحبصُم نزحمُك الايٍ انغزائٍ -6

 5106\2\9 الاغزَخ انغُضح

 5106\2\52ثبنًشكض انمىيٍ نهجحىس  انضساػخ فٍرطجُمبد انُبَىركُىنىعً وسشخ ػًم ػٍ  -2

 5106\2\52ثبنًشكض انمىيٍ نهجحىس   ايخ وعلايخ انغزاءوسشخ ػًم انزًُُخ انًغزذ -9

 ثهُئخ انطبلخ انزسَخ 5106\9\6وسشخ ػًم ػٍ انغزاء الايٍ وركُىنىعُب الاشؼبع  -9
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